BROTPLAN

Hier erfahren Sie, wann wir welches leckere Brot flir Sie backen.

Taglich (Mo - Sa)

Feinbrot .........cocviiiiiiiiin 50% Weizen, 50% Roggen, Natursauerteig

Krustenbrot .................... rustikales Weizenmischbrot mit knackiger Kruste
Klrbiskernmischbrot ........ Weizenmischbrot mit Klrbiskernen

Mohnbrot ........ccccviiiis WeiBbrot mit Mohn

(0154 o] o] 1000 Gramm, herzhaft-saftiges Roggenmischbrot

Osterreicher ........cccuvevvenns in der Form gebackenes Mischbrot mit weicher Kruste
Sonnenblumenkern-

mischbrot ............ccoevveeenn Mischbrot mit Sonnenblumenkernen, Leinsaat, Mohn und Sesam
Toastbrot (KastenweiB) ..... 100% Weizenmehl in der Form gebacken, hdherer Fettanteil als
...................................... WeiBbrot

WeiBbrot .......ccovivviiinnnnn. 100% Weizenmehl

Montag

Dinkelbrot .........cocovveiiiis saftiges Dinkelbrot mit Natursauerteig und Sonnenblumenkernen
Feines Schwarzbrot .......... 100% Vollkorn, fein gemahlenes Roggenschrot

Kerniges Holsteiner .......... 90% Roggen, 10% Weizen, Roggenflocken, Sauerteig
Vollkornschwarzbrot ......... 100% Roggen mit Vollkornschrot

Dienstag

Brot des Monats .............. monatlich wechselndes Angebot

Kerniges Holsteiner .......... 90% Roggen, 10% Weizen, Roggenflocken, Sauerteig
Kraftkornbrot .................. Weizenmischbrot mit Leinsamen, Sesam, Soja, Haferflocken
Feines Schwarzbrot .......... 100% Vollkorn, fein gemahlenes Roggenschrot

Steinburger Dinkel ........... Dinkelvollkornbrot mit Sonnenblumenkernen und Dinkelflocken
Vollkornschwarzbrot ......... 100% Roggen mit Vollkornschrot

Mittwoch

Danisches Kernebrot ........ Roggenbrot mit vielen Sonnenblumenkernen

Dinkelbrot .........cocovveiiiis saftiges Dinkelbrot mit Natursauerteig und Sonnenblumenkernen
Feines Schwarzbrot .......... 100% Vollkorn, fein gemahlenes Roggenschrot

Kerniges Holsteiner .......... 90% Roggen, 10% Weizen, Roggenflocken, Sauerteig
Vollkornschwarzbrot ......... 100% Roggen mit Vollkornschrot
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Hier erfahren Sie, wann wir welches leckere Brot flir Sie backen.

Donnerstag

Brot des Monats .............. monatlich wechselndes Angebot

Feines Schwarzbrot .......... 100% Vollkorn, fein gemahlenes Roggenschrot

Kerniges Holsteiner .......... 90% Roggen, 10% Weizen, Roggenflocken, Sauerteig
Kraftkornbrot .................. Weizenmischbrot mit Leinsamen, Sesam, Soja, Haferflocken
Steinburger Dinkel ........... Dinkelvollkornbrot mit Sonnenblumenkernen und Dinkelflocken
Vollkornschwarzbrot ......... 100% Roggen mit Vollkornschrot

Freitag

Dinkelbrot .........cocovveiiiis saftiges Dinkelbrot mit Natursauerteig und Sonnenblumenkernen
Feines Schwarzbrot .......... 100% Vollkorn, fein gemahlenes Roggenschrot

Junggesellen grob/fein ..... aromatisches Mischbrot mit viel Roggenflocken, Réstmalz
Kerniges Holsteiner .......... 90% Roggen, 10% Weizen, Roggenflocken, Sauerteig
Quarkstollen ............eeel Hefe-Quarkteig mit Rosinen und Streuzucker

Rosinenbrot .................. 100% Weizenmehl mit Rosinen

Vollkornschwarzbrot ......... 100% Roggen mit Vollkornschrot

Samstag

Brot des Monats .............. monatlich wechselndes Angebot

Rosinenbrot .............ceuus 100% Weizenmehl mit Rosinen

Wochenend ..........c.coeeee suBer Hefeteig mit Zuckerguss und Mandeln
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BROTPLAN

Hier erfahren Sie, wann wir welches leckere Brot flir Sie backen.

Brot Mo | Di | Mi | Do | Fr | Sa | Produktinformation

Brot des Monats X X X | monatlich wechselndes Angebot

Dénisches X Roggenbrot mit vielen Sonnenblumenkernen

Kernebrot

Dinkelbrot X X X saftiges Dinkelbrot mit Natursauerteig und Sonnenblumenkernen
Feinbrot X | X | X|X|X| X |50% Weizen, 50% Roggen, Natursauerteig

g(ca:ir?ﬁ:rzbrot XX I x| x!|x 100% Vollkorn, fein gemahlenes Roggenschrot

Jungge§ellen X aromatisches Mischbrot mit viel Roggenflocken, Réstmalz
grob/fein

ﬁg{gggﬁ]ser XXX XX 90% Roggen, 10% Weizen, Roggenflocken, Sauerteig
Kraftkornbrot X X Weizenmischbrot mit Leinsamen, Sesam, Soja, Haferflocken
Krustenbrot X | X | X| X | X| X |rustikales Weizenmischbrot mit knackiger Kruste

Eqi,;lg(t:):]sgrec)rtn- X xIx!Ix!Ix! x Weizenmischbrot mit Kiirbiskernen

Mohnbrot X | X | X| X |X| X |WeiBbrot mit Mohn

Ostbrot X | X | X]| X |X]| X |1000 Gramm, herzhaft-saftiges Roggenmischbrot

Osterreicher X | X | X| X |X| X |inder Form gebackenes Mischbrot mit weicher Kruste
Quarkstollen X Hefe-Quarkteig mit Rosinen und Streuzucker

Rosinenbrot X | X | 100% Weizenmehl mit Rosinen

igpnnni?stzlﬁbmrgp- XX X X|X|X Mischbrot mit Sonnenblumenkernen, Leinsaat, Mohn und Sesam
Steinburger Dinkel X X Dinkelvollkornbrot mit Sonnenblumenkernen und Dinkelflocken
Toastbrot _ X | XX X X 1OQ°/o Weizenmehl in der Form gebacken, héherer Fettanteil als
(KastenweilB) WeiBbrot

Vollkornschwarzbrot | X | X | X | X 100% Roggen mit Vollkornschrot

WeiBbrot X I X |IX|X|X|X]|100% Weizenmehl

Wochenend X | stiBer Hefeteig mit Zuckerguss und Mandeln
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