




Brot Mo Di Mi Do Fr Sa Produktinformation
Brot des Monats X X X monatlich wechselndes Angebot

Dänisches 
Kernebrot X Roggenbrot mit vielen Sonnenblumenkernen

Dinkelbrot X X X saftiges Dinkelbrot mit Natursauerteig und Sonnenblumenkernen

Feinbrot X X X X X X 50% Weizen, 50% Roggen, Natursauerteig

Feines 
Schwarzbrot X X X X X 100% Vollkorn, fein gemahlenes Roggenschrot

Junggesellen 
grob/fein X aromatisches Mischbrot mit viel Roggenflocken, Röstmalz

Kerniges 
Holsteiner X X X X X 90% Roggen, 10% Weizen, Roggenflocken, Sauerteig

Kraftkornbrot X X Weizenmischbrot mit Leinsamen, Sesam, Soja, Haferflocken

Krustenbrot X X X X X X rustikales Weizenmischbrot mit knackiger Kruste

Kürbiskern-
mischbrot X X X X X X Weizenmischbrot mit Kürbiskernen

Mohnbrot X X X X X X Weißbrot mit Mohn

Ostbrot X X X X X X 1000 Gramm, herzhaft-saftiges Roggenmischbrot

Österreicher X X X X X X in der Form gebackenes Mischbrot mit weicher Kruste

Quarkstollen X Hefe-Quarkteig mit Rosinen und Streuzucker

Rosinenbrot X X 100% Weizenmehl mit Rosinen

Sonnenblumen-
kernmischbrot X X X X X X Mischbrot mit Sonnenblumenkernen, Leinsaat, Mohn und Sesam

Steinburger Dinkel X X Dinkelvollkornbrot mit Sonnenblumenkernen und Dinkelflocken

Toastbrot 
(Kastenweiß) X X X X X X 100% Weizenmehl in der Form gebacken, höherer Fettanteil als 

Weißbrot

Vollkornschwarzbrot X X X X X 100% Roggen mit Vollkornschrot

Weißbrot X X X X X X 100% Weizenmehl

Wochenend X süßer Hefeteig mit Zuckerguss und Mandeln


